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Bergwirtschaft %g

Teuffelen

Familie Muller-Schiirch
032 637 1058

4 Offnungszeiten:

Mi-Sa: 09.00 — 21.00 Uhr
So: 09.00 — 18.00 Uhr
Mo / Di geschlossen

Hausgemachten Hinterwalderkase
zu verkaufen:

Mild: 2.20/100¢g
Rezent: 2.40/100¢g

,as het, so lang’s het...”
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& %?#, Speisen

Kalt

Teuffelenplattli 13.-
(Speck, Kase, Rohesswurst, Zwiebelringe)
Kaseteller 12.-
Speckteller 12.-
Sandwich 6.-

M ,\ X (Kase, Speck oder Rohesswurst)

\ Warm

X Kaseschnitte nature
Kaseschnitte mit Speck

Schweinswirstli 1 paar

Nur auf Anmeldung

Teuffelen-Raclette i discrétion

Fondue

Burezmorge
(Café Complet, Kase, Speck, Roschti)

Herkunft Fleischerzeugnisse:

Herkunft Kase: Eigenproduktion

(von hausgemachtem Kase) wird nur drinnen serviert

Schweiz / von unseren eigenen Hinterwalderrindern
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Getranke
‘J Mineral 2dl  2.50
%88 (Henniez, Citro, Orangina, 3dl  3.-
m— Suissmost, Eistee, Cola, 5dl 4.-
Cola zero, Rivella rot/blau) 11t 7.-
Bier 3dl  4.-
i 5dl 4.50
$ r
3 . Suure Moscht 4,9dl 4.50
L N
Weisswein: Luins 5dl 14.- 1dl4-

Chardonnay 5dl 14.-

Rotwein: Salvagnin 5dl 14.- 1dia-
Déle 5dl 15.-
Tee 3.50
Ovo / Schoggi 3.50 -
Kaffee creme 3.50
Milchkaffee 4.-
Kaffee fertig 5.-
Brunnmattwybli-Kafi 6.-

Schnapsli: (42% Vol)

Zwetschge, Bitzi, Krauter, Quitte 2cl  3.-
Williams, Kirsch 2cl 3.50
Alter Apfel 2cl  4.-
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Desserts

Meringueglace 8.- kleine P. 5.-
Meringue 7.-
Holundertraumli 7.- kleine P. 5.-

(Holundergelée, Vanilleglace, Schlagrahm)

Rotweinkirschen 8.- kleine P. 6.-

(eingemachte Kirschen, Vanilleglace, Schlagrahm)
Enthalt Alkohol!

Coupe Waldlochbabi  8.- kleine P. 6.-

(Heisse Beeren, Holundergelée, Vanilleglace, Schlagrahm)

E Stangelglace 1.50
sy
4
Jedes Wochenende hausgemachten Kuchen v
Eingemachte Kirschen und Holundergelée: /j

Eigenproduktion
Herkunft Meringues: Familie Meyer, Wiedlisbach




